PROGRAMME TYPE : formation en fabrication de fromages fermiers

Cette formation s'adresse aux agriculteur-rices, fromagéres et personnes
intéressées par la thématique.

Composition d'un plateau de fromages, découpe et conservation

Cette formation se déroule de septembre a fin décembre le jeudi (12h45 — 16h45) ou le samedi
(9h00 - 13h00) ; a la Bergerie d’Acremont. Quelques samedis réunissent les deux groupes.

Les formateur-rices sont des expert-es de la transformation laitiére et ont a coeur de promouvoir ce

type de transformation qualitative. Des cours théoriques et pratiques aborderont tous les aspects
utiles pour une transformation réussie et conforme aux normes sanitaires exigées.
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